Fidati dello Chef, mettiti comodo. Il percorso degustazione ¢ il
modo piu vero per conoscere la nostra idea di cucina.
Trust the Chef, get confortable.

The tasting journey is the truest way to know our idea of cooking.

Chef’'s choice

Percorso selezionato dallo Chef / Tasting selected by the Chef

5 PORTATE - MENU' IL CAPITANO 50 € a persona

Menu da 5 portate uguale per tutto il tavolo. (2 antipasti, primo, secondo e dolce)
5-course menu same for the entire table. (2 starters, pasta, second, dessert)

3 PORTATE - MENU' RETROTERRA 32 € a persona

Menu da 3 portate a base di carne uguale per tutto il tavolo. (Antipasto, primo, dolce)
3-course menu based on meat the same for entire table. (Starter, pasta, dessert)

3 PORTATE - MENU" ALTOMARE 32 € a persona

Menu da 3 portate a base di pesce uguale per tutto il tavolo. (Antipasto, primo, dolce)
3-course menu based on fish the same for entire table.(Starter, pasta, dessert)

Abbinamento 5 calici di vino / 5-Glass wine pairing 38 € a persona

Abbinamento 3 calici di vino / 3-Glass wine pairing 22 € a persona



ANTIPASTI / STARTERS

UOVO IN CAMICIA 16

pitaggio (piselli e fave), fonduta di cacio cavallo ragusano Dop
Poached egg, broad beans and peas, cacio cavallo cheese cream

SARDE AMMOLLICATE 16
hummus, cipolla in agrodolce, salsa ponzu
Beccafico sardina, chickpea hummus, sweet and sour onion

CARCIOFO 16
topinambur, latticello, liquirizia, gambero
Topinambur, buttermilk, liquorice, shrimps

SEPPIA 16
pane croccante, patate, ketchup di datterino, olive, cipolla, capperi
Cuttelfish, potatoes, cherry tomato ketchup, olive, onion, capers

PASTA

FUSILLONE 16
salsiccia, crema di porro, mandorle, anice
Fusillone pasta, sausage, leek sauce, almond, anice

TONNARELLI 16

pomodoro secco, gamberi, mollica atturrata.
fresh spaghetti, dry tomato, shrimps, toasted breadcrumbs

TAGLIATELLE 18
spinaci, guanciale, piacentino Ennese fuso
Tagliatelle pasta, spinach, saffron cheese fondue

LINGUINE 16
nero di seppia, ricotta, finocchietto
Linguine, cuttlefish ink sauce, ricotta cheese, wild fennel



SECONDI

ORATA 16
salsa senape e aneto, finocchio, ananas al gin
mustard e dill sauce, funnel, grilled leek, pineapple in gin

CONIGLIO ROLLE’ 16
patate fuse, sedano, carota, cipolla in agrodolce
Stuffed rabbit, butter’s potatoes. Sweet and sour celery, carrot, onion

ENTRANA DI SCOTTONA MODICANA 18
sedano rapa, caramello di cavolfiore, frutti di bosco
Hanger steak, celeriac, cauliflower caramel, drops of berries

SGOMBRO 16
crema di legumi, arancia, zarche ripassate
Mackerel, legumes, orange, wild vegetables

CONTORNI

SPARACELLO GRATINATO 9

maionese di arancia, alga nori
Broccoli au gratin, orange mayonnaise, nori seaweed

INSALATA DI FINOCCHI 9
arance, cipolletta, sardine
Funnel salad, orange, spring onion, anchovies

DOLCE DEL GIORNO 8
Daily dessert

FORMAGGI 14
Cheese plate


https://www.google.com/search?q=%C3%91&client=safari&hs=EUUp&sca_esv=491349f24674a34b&rls=en&biw=996&bih=587&ei=ABCvaZ3lC6ahi-gPpoqC4Ao&ved=2ahUKEwi5jqL1t5OTAxWl9QIHHYyAAi8QgK4QegQIARAB&uact=5&oq=N+SPAGNOLA+STAMPATELLO&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiFk4gU1BBR05PTEEgU1RBTVBBVEVMTE8yBhAAGBYYHjIIEAAYogQYiQUyBRAAGO8FMggQABiABBiiBDIFEAAY7wVIgj1QiAJY6ThwAngBkAEAmAHKAaABpQuqAQU2LjYuMbgBA8gBAPgBAZgCD6ACtQzCAgoQABiwAxjWBBhHwgINEAAYgAQYsAMYQxiKBcICBRAAGIAEwgIGEAAYDRgemAMAiAYBkAYKkgcFNy43LjGgB-grsgcFNS43LjG4B50MwgcGMi0xMi4zyAdpgAgA&sclient=gws-wiz-serp&mstk=AUtExfB8vtW_8KGSnF50eMIQuYQFsU7LDPQS_9Vy4cmHxEb9WELgGdgAZx8UhxgSPyGZgLrMLQ3yl_6hEzlKR0Vc6Yf-ur2HW1QS-PYAr4PKIKo5Frx9AS2kcLJkoIVJeQVORa4&csui=3




